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Thema: Fleisch Nudeln Vegetarisch FEIERTAG Fisch
Standard Hahnchen Gyros mit Reis dazu |Makkaroni mit Gemuse in Kartoffeltaschen mit Eisberg Salat Fischstabchen mit Kartoffelpiree und
Tzatziki und Krautsalat Sahnesauce Mix dazu Joghurt Dressing Spinat
Allergene a) c) g) a) c) g) j) a) c) g) a) c)d) g)
vegetarisch Valess Ges.cr.metzeltes mit Reis Wie Standard Wie Standard Ggmﬂsestébchen mit Kartoffelpiiree und
dazu Tzatziki und Krautsalat Spinat
Allergene a)c)f) g) a)g)c)j) a)c)g) a) c) g)
Dessert Obst Pudding Obst Eis oder Obst
Allergene g) g)
Gluten- und Kartoffeln mit Tomat d
. Hahnchen Gyros mit Reis dazu |Gluten- und laktosefreie Nudeln ,ar ofrein mi .oma? ensauce dazu Fischfrikadelle mit Kartoffeln, Blattspinat
laktosefreie . Eisberg Salat Mix mit klarem . .
. Ketchup und Krautsalat mit Tomatensauce . dazu Zitronen-Dill Sauce
Alternative Dressing
Gemuse-Reispfanne mit Kasespatzle mit Rostzwiebeln und
Auswahl
Tomatensauce Gurkensalat
Allergene a) c) g)

Auswahl Gluten-
und laktosefrei

wie Standard

Glutenfreie Nudeln mit Tomatensauce
und Gurkensalat

Auswahl ) ;

. Wie Standard wie Standard
vegetarisch
Allergene a) c) g) a)c) g)
Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdnisse, f) Soja(bohnen), g) Laktose, h) Schalenfriiche

i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, |) Schwefeldioxid und Sulphite, m) Lupinen, n) Weichtiere




